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Velikono¢ni Menu
1.—5. 4. 2010

Palfty sekt Brut (méthode champegnois traditionelle)
Kufeci prso pfipravené ve vakuu s platkem uzeného masa a bylinkovym dresinkem
Velikonoc¢ni kfenova polévka
Jehneédi kolinko pecené na cesneku a zeleniné se Spenatovou nadivkou
Tradi¢ni mazanec se zloutkovym krémem a ¢okoladou
Vybér z exkluzivnich ¢ajt nebo kava

840,- K& / osoba
P

Easter Menu
1. — 5. 4. 2010

Palffy sekt Brut (méthode champegnois traditionelle)
Chicken breast roasted in vakuum with slice of smoked meat and herb dressing
Easter horseradish soup
Lamb knuckle baked on garlic and vegetable with spinach stuffing
Bohemian cross-bun with egg yolk cream and chocolate
Selection of exclusive teas or coffee

CZK 840,- / per person
Fo

Ostermenu
1. — 5. 4. 2010

Palffy Sekt Brut (Méthode champegnois traditionelle)
Hihnchenbrust mit Kriuterdressing, mit eincr\éch‘ be gerduchertem Schweineﬂeis;ch im Vakuum
zube 5 g‘i
Meerrettich-Qfersuppe R - R |
Gebratene Lammhaxe mit Spinatfiillung #iSnoblaugh und Geﬁ@ -
Traditioneller Osterkuchen m ﬁ’la;fl aisc g c@l_{a c Y
Exklusive der Ko (fe : . : ;-
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