RESTAURANT

GASTROKALENDER 2010

Lassen Sie sich von dem Angebot kulinarischer Spét#ten aus unserem gastronomischen Kalender
verfuhren, der Ihnen die einzigartige Mdglichkeitigtet, Gerichte zu probieren, die mit einer bestitem
Jahreszeit, einem bestimmten Feiertag, interessamtereignis oder mit den Brauchen anderer Lander

verbunden sind; alles in Form saisonaler Menus.

Unser saisonales Menu ist ein tolles und origiretiglebnis-Geschenk. Wenn Sie also jemand einedEreu
bereiten, ein einzigartiges Geschenk machen oder @berraschung bereiten wollen, bieten wir Ihnen d
Maoglichkeit das Menu Ihrer Wahl in Form eines lugsenGourmet-Geschenkgutschemns erwerben, alles

andere konnen Sie uns dann Uberlassen!

ganzjahrig: Candlelight-Dinner

Machen Sie lhrer besseren Hélfte eine Freude. Ein romantisches Abendessen bei
Kerzenschein in der unvergesslichen Atmosphére einer Jugendstil-Tropfsteinhdhle erfreut
bestimmt als Geschenk zum Hochzeitstag oder auch aus einem anderen feierlichen Anlass
nur fur zwei...

ganzjahrig: Honeymoon-Men(i

Das Mend fiir Frischvermahlite. Warum wir jungen Eheleuten in den Flitterwochen
kulinarische Spezialitten verkaufen, wenn sie sowieso nur Augen flreinander haben? Weil
wir wollen, dass die ersten Augenblicke ihrer Ehe perfekt und unvergesslich werden, und laut
der Resonanz junger Paare gelingt uns das auch... Uberzeugen Sie sich selbst davon.

ganzjahrig: Tschechisches Degustationsmenii

Tschechische Kiiche, das sind nicht nur Schweinebraten, Knodel und Kraut. Wir wollen zur
Verbesserung der &ffentlichen Meinung ber die Qualitat der traditionellen tschechischen
Kiiche beitragen und vergessene Rezepte unserer Gromiitter neu entdecken. Die hatten
namlich in ihren Kochbiichern echte Schatze. Das meistbestellte Menii aus unserem
standigen Angebot...

6. Januar: Russisch-orthodoxes Menii

Traditionelles 12-Géange-Menti der (iberlieferten russischen Kiiche, zubereitet nach
modernen gastronomischen Trends. Nicht nur fir unsere russischen Géste!

11.-14. Februar: Valentinsmenii
Romantische Stimmung, eine Blume fiir die Dame und die richtigen Leckereien zu einem
Anlass wie dem Feiertag der Verliebten.

1.-5. April: Ostermenii

Egal ob Sie die Auferstehung Jesu Christi oder den Friihlingsanfang feiern, unser Chefkoch
erfreut Sie mit einem Meni, zubereitet aus Frihlingszutaten. Wie kdnnte man es am besten
beschreiben? Wie ware es mit knackig frisch und gesund?

6.-9. Mai: Fitnessmenii

Wir wollen, dass unsere Gaste bei jedem Besuch die Mdglichkeit haben, ein anderes Gericht
zu probieren. Bestandteil unseres Angebots sind die frischesten und hochwertigsten Zutaten.
Gerne vereinbaren wir fir Sie einen Trainingstermin im World Class Fitness-Center, das sich
direkt neben unserem Restaurant befindet.

13.-31. Mai: Spargelwochen

Probieren Sie unser Angebot an Spargelgerichten! Spargel ist flir uns das Symbol des
Anbruchs warmerer Tage und verwandelt sich unter dem Taktstock unseres Chefkochs in
eine leckere aber gesunde Delikatesse.

3.-13. Juni: Erdbeermenii

Erdbeeren — gibt es da noch etwas zu sagen? Jeder mag sie. Bestimmt gibt es sie auch bei
lhnen zu Hause in allen méglichen Zubereitungsarten. Wir wollen lhnen aber zeigen, was
man noch alles aus Erdbeeren zubereiten kann. Sie werden angenehm Uberrascht sein!

Sommersaison: Steak- und Salatangebot

Die saftigsten Steaks gewdrzt mit eigenen, im Franziskaner-Garten geziichteten Krautern.
Dazu Salate aller Art — die richtige Erfrischung fiir heiBe Sommertage.

August: Melonen-Tage

Zauberei mit Melonen — man kann sie essen und sie schmecken immer. Aber man kann aus
ihnen auch kleine Kunstwerke schnitzen. Schauen Sie sich die Kunstwerke an und probieren
Sie auch...

27. September - 3. Oktober: Spatsommer-Menii

Sie ernten im Garten die Herbstfrlichte, gehen Pilze sammeln, kochen ein? Kommen Sie zu
uns und genieRen Sie den Altweibersommer mit all seinen Gaben der Felder, Garten und
Walder, die er zu bieten hat. Unsere Gromiitter habe alle diese Gaben gewiss haufiger
verwendet als wir und sie wussten warum. Das Menii aus frisch geernteten Zutaten ist die
richtige Einstimmung auf den anstehenden Herbst.

18.-31. Oktober: Flambierte Gerichte am Tisch

Ein neues Angebot in unserem gastronomischen Kalender erfreut nicht nur Stammgaste!
Lassen Sie alle lhre Sinne inspirieren, unsere Bedienung sorgt fiir ein einmaliges Erlebnis
direkt vor lhren Augen.

11.-14. November: St. Martins-Menii

Zum Martinstag gehdrte in friiheren Zeiten unwegdenkbar das Martinsgans-Essen. Kosten
Sie bei uns, wie die Martinsgans, zubereitet nach einer traditionellen Rezeptur unseres
Chefkochs Michal Novak, schmeckt.

18. November: Beaujolais Nouveau 2010

Fest des jungen Weins. Die ersten Flaschen dieses burgundischen Weins werden traditionell
am dritten Donnerstag im November entkorkt. Probieren Sie mit uns den neuen Jahrgang
dieses leichten, frischen Primeur-Weins. Etwa in Kombination mit exzellenten franzésischen
Kasesorten...

24. Dezember: Heiligabend

Unsere Kdche bereiten fir Sie Leckereien zu, die nicht jedes Jahr auf Ihren Tisch kommen.
All dies begleiten der Duft frisch gebackenen Weihnachtsgebacks, Pianoklange und eine
zauberhafte Weihnachtsstimmung in einer einzigartigen Umgebung.

25.-26. Dezember: Stephanus-Menii

Ein feierliches Mittagsmahl am 1. Weihnachtsfeiertag und am Stefanitag génnen sich nicht
nur glaubige Menschen. In den Béhmischen Landern kam traditionell Gans auf den Tisch, fir
auslandische Gaste haben wir einen knusprig gebackenen Truthahn vorbereitet.

31. Dezember: Silvester 2010

Im Vorjahr zum Thema Afrikanische Rhythmen, immer mit einem bunten Programm,
thematischer Dekoration und humorvollen Kostlimen. Natiirlich dirfen auch reich gedeckte
Tische und leichtere, aber auch hartere Getranke aller Art und Farben nicht fehlen. Und in
welchem Zeichen steht die Silvesterfeier in diesem Jahr? Lassen Sie sich Uberraschen...
lustig wird sie ganz bestimmt!

TRITON Restaurant (Tropfsteinhohlen-Interieur seit 1912)
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