RESTAURANT

Velikono¢ni Menu
21. — 25. 4. 2011

Palffy sekt Brut (méthode champegnois traditionelle)
Uzené kufeci prso s kifenovym dresinkem a salatem z klicka
Polévka z listového $penatu a peceného cesneku
Confitované jehnéci kolinko se zeleninou pecenou na ¢erném pivu s nadivkou z libecku a kopfiv
Bylinkova zmrzlina s ovocnou pénou a mazancem
Vybér z exkluzivnich €aji nebo kava

840,- K& / osoba
oo

Easter Menu
21. — 25. 4. 2011

Palffy sekt Brut (méthode champegnois traditionelle)
Smoked chicken breast with horseradish dressing and salad from sprouts
Leafy spinach soup and roasted garlic
Lamb knee with vegetable roasted in black beer with stuffing from lovage and nettle
Herb ice-cream with fruit foam and Easter cake
Selection of exclusive teas ot coffee

CZK 840,- / per person
e

Osterment
21. —25. 4. 2011

Palffy Sekt Brut (Méthode champegnois traditionelle)
Geraucherte Hihnchenbrust mit Meerxettichdressiri und Sprossensalat
Suppe aus Blattspinat.un
Konfitierte Lammkeule mit Gemise auf Schwarzbier
Kriutereis mit Obsts

Exklusive Tee -




