HONEYMOON MENU

Boxaa Palffy sekt brut (méthode champegnois traditionelle)
MapuHOBaHHAA KypUHAA IPYAKA C HHKHPHBIM YaTHI
U ’KAPEHBIM aHAHACOM
CyI 13 KPEBETOK U OPEIKOB IIMHIHU
KAyOHIYHBIIT COPOET C aAKAITMEBEIM MEAOM U ITIAMIIAHCKIM
Drune Oapadbyspku «Red Mullety ¢ rpaTHHHPOBAHHBIME TOMATAMEI
1 AHCTOBBIM IIIIMHATOM C COYCOM U3 PO30BOIO rpeumdpyra
¥ KPACHBIM BHHOM
[[TokOAAAHBIN KPEM C ANYHBIM AUKEPOM U TOPSIUMH BUIITHAMI
Kode nan nckaArounTeAbHbIN Yai

1 Glas Palffy Sekt Brut (méthode champegnois traditionelle)
Marinierte Hihnchenbrust mit Feigenchutney und gebratenem Ananas
Suppe aus Krevetten und Pinienkernen
Erdbeersorbet mit Akazienhonig und Sekt
Red Mullet Filet mit gratinierten Tomaten und Blattspinat mit
rosa Grapefruit und Rotwein
Schokoladencreme mit Eierlik6r und heil3en Sauerkirschen
Kaffee oder ausgewihlter Tee

1290,- K¢ / person / 1 gea.

TRITON Restaurant (1912)
RESERVATION: +420 221 081 218

Viclavské namésti 26, 110 00 Prague 1, info@tritonrestaurant.cz www.tritonrestaurant.cz



