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The Ultimate Dining Experience

R
Chef Tom4ds Kohut

TSCHECHISCHES MODERN-ART MENU

“Amuse-bouche”
Bretoniches Gebiick & Butter
Bohemia Sekt Prestige Rosé Brut (0,11)
*Rhabarber-Spritz

1. “Brot in einem Ei”

Sauerteigbrot / Schweineschmalz / Speck / Misobrot / Eigelb
Griiner Veldiner - Spitlese, Weingut Moravino, Tschechien (0,11)
*Gurkenschuss
2. “Forelle”

Regenbogenforelle/ Erbsen / Meerrettich / Sauerkraut / Sauerrahm / Dill
Sauvignon Blanc - Sauvage, Weingut Verysek, Velké Bilovice, Tschechien (0,11)
*Tomatenwein
3. “Schnitzel”

Taube / Kartoffeln / Petersilie / Knoblauch / Zitrone
Frankovka rosé - Francesca, Weingut Verysek, Velké Bilovice, Tschechien (0,11)
4. “Krebs”

Krebs / Dill / Bisque
5. “Schweinebauch”

Schweinebauch / Kraut / Triiffelknodel / Knoblauch Kaviar / Rote Bete
Frankovka - Heritage, Weingut Verysek, Velké Bilovice, Tschechien (0,11)
*Pilzbier
6. “Honig”

Kiefer / Tanne / Zitrone
7. “Wafer”

Hiittenkiise / Zitronenmelisse / Zitrone / Kirsche
Griiner Veldiner - Eiswein, Weingut Spalek, Novy Saldorf, Tschechien (0,051)
*Lakritzwein
Kaffee oder exklusive Teeauswahl

Werten Sie Thr Erlebnis mit unseren alkoholfreien Getréinken auf.
Alkoholfreies Pairing ist kein Ersatz fiir Weinbegleitung, es ist eine geplante und geschmacklich
Erginzen Sie das Erlebnis mit einzelnen Géingen und intensivieren Sie so Thre kulinarische Reise.
Wir garantieren, dass es Ihre Erwartungen tibertreffen wird.

MENU =2 157 CZK / 89 € / Person
*MENU mit alkoholfreier Getrankebegleitung = 3 030 CZK / 125 € / Person
MENU mit Weinbegleitung = 3 224 CZK / 133 €/ Person



